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EDITORIAL

La Comision Nacional para el Co-
nocimiento y Uso de la Biodiversi-
dad (CONABIO) presenta el primer
nimero de su boletin bimestral
Biodiversitas. Noticias relevantes
sobre la biodiversidad mexicana,
avances en los proyectos apoya-
dos por esta Comision, resefias de
libros, articulos, etc, conforman
esta publicacion que llegard a us-
tedes de manera gratuita.

Meéxico es uno de los paises del
mundo con mayor diversidad bio-
l6gica. Conviene divulgar la po-
lémica que existe entre el avance
de un “‘desarrollo”’, que no toma
en cuenta lo que se pierde en tan
peculiar regién del planeta, y el
esfuerzo de muchos porque los re-
cursos empiecen a ser valorados
desde un punto de vista armoni-
co y sustentable. Nuestro boletin
tratard estos y otros temas, y di-
fundird los valores de la biodiver-
sidad y su uso.

Ahora presentamos, entre
otros, un articulo sobre la vaini-
lla. Desde hace algunos afios se
habla del resurgimiento de este
cultivo en nuestras tierras, de
donde es oriundo. Papantla nun-
ca lo olvidé por completo. La
CONABIO le da la bienvenida. '\'

LAVAINILLA
Conocida en todo el mundo y’va-
lorada por los mejores catadores;
la vainilla se relaciona original-
mente con la cultura totonaca, de
la regién de Papantla, Veracruz.
Se dice que el perfumado fruto,
llamado en nahuatl “tlilxéchit]”,
era uno de los tributos que exi-
gian los aztecas a pueblos con-
quistados en los territorios del Es-
te. Méas adelante, con la llegada
de los europeos, la vainilla co-
menz6 un largo peregrinar: las
vainas iban a Espafia donde las
utilizaban en la confeccion de
perfumes, y también para aroma-
tizar el chocolate como hacian los
indigenas mexicanos; y la planta
salié rumbo a Inglaterra, alld por
1800, para continuar mas tarde
hacia los jardines boténicos fran-
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un ejido, el lo. de Mayo, de Pa-
pantla, Veracruz, en camino de
recibir acreditacion internacional
como productor organico de vai-
nilla, tarea que requiere mucho
esfuerzo. Sin embargo, la diferen-
cia en el precio de la vainilla or-
ganica beneficiada, en compara-
cién con la no orgdnica, es un
buen estimulo para esta comuni-
dad, que también habla de los be-
neficios de este tipo de produc-
cion para el entorno.

México aun posee el mejor te-
soro de la vainilla: su base gené-
tica. Nuestros vainillales podrian
ser considerados extensos huertos
madre, si se comparan con las
plantaciones de los paises grandes
productores, donde la diversidad
esta compuesta generalmente por
unos cuantos clones. No obstan-
te, seria importantisimo impulsar
la creacion de verdaderos huertos
madre dentro del pais, para ga-
rantizar la supervivencia y propa-
gacion de los mejores individuos.
También es necesario crear bien
cuidados bancos de germoplas-
ma, que garanticen la conserva-
cion de la diversidad genética del
género.

Las especies silvestres de vai-
nillas mexicanas todavia no han
sido suficientemente estudiadas
para conocer sus potencialidades.
En nuestros bosques puede estar
la informacion genética necesaria

que contribuya al mejoramiento
de los cultivos, a aumentar su
productividad e incrementar la re-
sistencia a las enfermedades.

V. planifolia, y las otras vai-
nillas de México esperan nuevas
acciones. "y
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Las técnicas
tradicionales de
beneficio y empaque
han pasado de una
generacion a otra

El beneficio de las
vainas requiere de
vanas etapas de
secado al sol
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